Fettavskiljare till enskilda avliopp

Fett som sliapps ut i avloppet kan orsaka stora problem. Temperaturen pa
avloppsvattnet sjunker nir det kommer ut 1 avloppsledningarna, vilket gor att fettet
som finns i vattnet stelnar och fastnar i ledningar och i avloppsanordningen. Detta
kan orsaka stopp 1 ledningar eller i avloppsanordningen. Den efterf6ljande reningen
kan da sdttas igen, vilket innebir att orenat avloppsvatten slipps ut. Orenat eller
daligt renat avloppsvatten riskerar att fororena dricksvattenbrunnar och orsakar
overgddningsproblem 1 vattenmiljoer. En annan f6ljd av igensatta ledningar kan bli
oversvimningsproblem 1 byggnaden.

VEM MASTE HA FETTAVSKILJARE?

For att forhindra utslipp av storre mangder fett ska fettavskiljare normalt vara
installerad i byggnader med livsmedelshantering. Hogre halter fett 4n 50 mg per
liter innebir en risk for igensattning av ledningar. Inte ens verksamheter som enbart
diskar klarar normalt grinsen pa 50 mg fett per liter. Detta innebar att 1 princip alla
verksamheter som hanterar eller tillverkar livsmedel maste ha en fettavskiljare.

ANMALNINGSPLIKT

Enligt Plan- och bygglagen (2010:900) krivs det en bygganmalan till kommunens
bygegnadsnimnd innan en fettavskiljare installeras. Det finns olika typer av
fettavskiljare. Kravet dr att avskiljaren ska vara typgodkiand. Blanketter f6r
bygganmalan finns pa respektive kommuns hemsida. Kontakta bygglovavdelningen
f6r mer information om bygganmailan.

HUR FUNGERAR EN FETTAVSKILJARE?

En fettavskiljare fungerar enligt principen att fett ar littare dn vatten. Slam och
tyngre partiklar sjunker till botten 1 det forsta facket, medan fettet stiger och lagger
sig vid ytan i nidsta fack. For att
fettavskiljaren ska fungera maste den
tommas och rengéras regelbundet.

En fettavskiljare dr inte konstruerad
for att ta emot storre fettmingder pa
en gang. Det dr darfor inte tillatet att
tomma frityrolja eller liknande direkt 1
avskiljaren. Enligt avsikterna 1
miljobalken ska denna typ av fett istillet samlas upp och atervinnas.

PLACERING AV FETTAVSKILJARE

En fettavskiljare far inte placeras pa sadan plats i livsmedelslokalen dir hygieniska
risker finns. Fettavskiljaren ska placeras si att slangar och annan utrustning som
krivs vid tomningen inte behover dras genom den lokal didr man hanterar
livsmedel. Lokalen dir fettavskiljaren placeras bor vara vl ventilerad och férsedd
med vatten och golvbrunn.

TOMNING AV FETTAVSKILJARE

Tomning av fettavskiljaren regleras i kommunens renhallningsforeskrifter.
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Tyres6 kommun
Enligt Tyres6 kommuns renhéllningsordning ska tomning av fettavskiljare ske
minst 12 ganger per ar.

Haninge kommun
Enligt Haninge kommuns renhallningsforeskrifter ska en fettavskiljare tommas
regelbundet, men minst 2 ganger per ar.

Nynidshamns kommun
Enligt Nyndshamns kommuns renhallningsforeskrifter ska en fettavskiljare témmas
regelbundet, men minst 2 ganger per ar.
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